
 

 

 

 

Suppe: Tafelspitz-Bouillion  

 mit Gemüsestreifen und Eierstich 

 5,00 € 

 

 Süppchen von der Strauchtomate 

  mit Pesto und Crouton´s 

 5,50 € 

 

 Lembrucher Kartoffel-Lauchsuppe 

 mit Nordseekrabben   

 6,50 € 

 

 Linsencremesüppchen  

 mit Lammspieß und Ajvar 

 7,50 € 

 

 

 



 

 

 

Vorspeisen: Caesar Salad 

   mit gemischten Blattsalaten in Parmesan-Dressing  

   und gebratenen Hähnchenbruststreifen  

   9,80 € 

 

   Vitello Tonato (Kalbfleischscheiben) 

   mit Thunfisch-Limonensauce, Kapernbeeren und   

   Salatboquett  

   10,50 € 

 

   Gebratene Garnelen und Jakobsmuscheln 

   Frühlingssalat, geröstetem Selleriestroh und   

   karamellisierten Walnüssen 

   13,50 € 

 

   Pflückfrischer Wildkräutersalat 

   in Sherry-Vinaigrette mit Rinderfiletstreifen    

   und Kräuterseitlingen in Balsamico 

  14,80 € 

 

 



 

 

 

 

Vegetarisch:  Hausgemachte Südtiroler Spinatknödel 

 in Butter geschwenkt, Kräuterseitlinge,  

 geschmolzene Tomaten und Parmesan 

 12,50 € 
 

Nudelgerichte: Penne Rigata mit Rinderfiletstreifen 

 getrockneten Tomaten, Zwiebellauch, Basilikum  

 Pesto und Parmesan 

 13,80 € 

 

 Zweierlei von Zander und Garnele 
 auf Spaghettini in pikanter Tomaten- Olivensago 

 und Parmesan 

 15,00 € 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Fischgerichte: Gebackenes Rotbarschfilet   

 an lauwarmen Speck-Kartoffelsalat und zweierlei  

 Saucen 

 13,80 € 

 

 Dümmer Pannfisch 

 mit Zander- und Lachsfilet in Dijon-Senfsaatsauce,  

 Petersilienkartoffeln und Gurken- Dillsalat 

 14,80 € 

 

 Nordseescholle „Büsumer Art“ 

 mit Nordseekrabben, pflückfrischen Blattsalaten und 

 Bratkartoffeln 

 19,80 € 

 

 Gebratenes Steinbuttfilet 

 auf Pfannengeschwenkten Gemüse, Trüffeljus und  

 Kartoffel- Schafskäsegratin 

 26,80 € 

 



 

 

 

 

 

 

 

Fleischgerichte: Gesottener Kalbs- Tafelspitz  

 in Apfel-Meerrettichsauce, Butterkartoffeln und  

 Vichy Karotten 

 14,80 € 

 

 Wiener Kalbsschnitzel 

 serviert mit deftigen Bratkartoffeln und Gurken- 

 Dillsalat 

 17,80 € 

 

 Rosa gebratene Barbarie- Entenbrust  

 auf Trüffelpüree an Balsamico-Linsen 

 20,50 € 

 

 Grillteller „Seeschlößchen“ 

 mit Kalb, Rind, Hähnchenbrust und Garnele dazu  

 Pfeffersauce, Grilltomate und gefüllter Süßkartoffel 

 23,50 € 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Fleischgerichte: Argentinisches Rinderfilet 

 an Portwein-Schalotten und Pilz- Risotto 

 25,50 € 

 

 Rosa gebratenes Lammlachs 

 auf Ratatoillegemüse, Rosmarin-Lavendeljus und  

 Kartoffel-Schafskäseküchlein 

 27,80 € 

 

 

 

 

 

 

 


